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Historia

* Grekiska invandrare grundade Marseille 600 f.Kr och planterade de
forsta vinstockarna

* Romarna skall ha lart sig vinféradlingens konst av gallerna, fore ar 70 e.
Kr i trakten av Cote-Ro6tie och Hermitage

. (1:]1 SFZ hade Avignons biskop egen vinodling i narheten av Chateauneuf-
u-Pape

* 1309 - 1377 “andra babyloniska fangenskapen”, paven ClementV
grundade satet/slottet ar 1305, 7 pavars sommarresidens

* 1800- -talets stora farsoter framfor allt vinlusen 1877 drabbade Rhone
svart

* Forst pa 1980-talet sdg vinbonderna den stora potentialen i regionens
terroir och fina druvsorter



Gigondas
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Allmant

* Rhonedalen ar troligen Frankrikes aldsta vinomrade
* Viktigaste kvalitetsvinregionen efter Bordeaux

* 250 km lang fran Vienne langs Rhonedalen, soderom Lyon till Avignon

e Delas ininorraoch sodra delen

* Norra delen fran Vienne till Valence (5% av Rhonedalens production)
» Sodra delen fran Montelimar till Avignon (95% av Rhonedalens production)

* Hela vinproduktionen
* Roda 81%
* Rose 13 %
* Vita 6%



Klimat / jordman — Norra Rhonedalen

* | Rhonedalen rader inlandsklimat med milda vata vintrar och
varma somrar

* Mistralen blaser relativt konstant fran norr till soder
* Jordmanen domineras av granit och skiffer

* Branta sluttningar med kuperat landskap terassodlingar och
druvorna plockas mest for hand



Klimat / jordman — Sodra Rhonedalen

e Medelhavsklimat med milda vintrar och heta somrar

* Landskapet ar platt

* Speciellt i Chateauneuf-du-Pape ar marken tackt med
knytnavsstora rullstenar (gallets)

» Stenarna lagrar varme pa dagen som sedan avges pa natten

* Leder till en overmognad som ger hoga halter av socker och
extrakt vilket ar hemligheten med vinerna harifran och ger hogre

alkoholhalt



* 5% av Rhonedalens totala vinproduktion
» Lag produktion - hog kvalitet
 Dominerande ar den bla druvan Syrah

* Kand for kraftiga viner, hog syra, lite tuffa som unga med haftig
fruktsmak och stravhet

» Kraver lang tid for att mogna
* VViogner, vita viner fran framst Condrieu och Chateau-Grillet (3,8 ha)

* Syftet med att blanda vita (viogner) vindruvor med Syrah ar att
framhava aromer, mjuka up vinet och oka exotiska egenskaper.

* Enligt lag tillatet att blanda in grona druvor upp till 20%
* \Vinerna kan lagras upp till 20 ar



Druvsorter / Sodra Rhonedalen

* 95% av Rhonedalens vinproduktion
* Totalt ar 13 druvsorter tillatna
e Framst roda viner

* Huvuddruvorna ar:
* Grenache som ger sOtma, fruktighet och alkoholstyrka, mjukhet, eldighet
* Syrah kryddighet, kropp och taniner
* Mourvedre ger struktur och komplexitet

e Dessa s.k. ’blended” viner kallas GSM

 Den vanligaste blandningen ar 60% - 80% Grenache i kombination med fem till sex
andra druvsorter

 Chéateau de Beaucastel anvander alla 13 sorter
* De vita vinerna gors framst av Viognier, Roussanne och Marsanne
* Rosevin gors av rodvinsdruvorna Grenache Noir, Cinsault, Syrah och Mourvedre




Vinernas indelning

* Rhonedalens viner indelas i:

* Manliga viner (vins virils) fran norra Rhéne
* Kraftfulla och fylliga och kombineras med kottratter
* Lagras upp till 20 ar
» Kvinnliga viner fran sodra Rhéne
* Vinerna ar medelfylliga och passar som matvin och sallskapsvin
* Drickbara aven som unga



Klassificering av appellationer i Rhonedalen

* Cotes du Rhone AOC Appellation d'Origine Contrbléee
* Den enklaste och overgripande appellationen med minst krav
* Cotes du Rhone Village AOC (skapades 1966)

 Vanligen rott vin fran bestamda hogkvalitetsbyar (18st) i s6dra
Rhonedalen.

* Kvaliteten garanteras genom regler om hogre alkoholhalt och ett lagre
skordeuttag

* Cairanne (basta), Gigondas och Vacqueyras (egna AOC)

 Cru-appelationer
* Hogsta klassen
* T.ex Cotie Rote, Hermitage och Saint Joseph, (norra)



Vindistrikten i norra Rhonedalen (1/2)

* Cote Rotie (stekta sluttningen)

* Kraftfulla och eleganta viner, mest eftertraktade samt dyraste (50 — 400¢)
* Druvorna plockas for hand

 Frankrikes aldsta vindistrikt

* Condrieu och Chateau Grillet (minsta vingarden 3,8ha)
* producerar enbart vita viner pa druvan viogner
* Hermitage (100 f.Kr)

* Tavlar med Cote Rotie om att producera varldens fornamsta syrahviner

» Korsriddare Sterimberg atervande till sitt eremitage pa 1200-tablet och borjade
odla viner

« Han hamtade den bla syrahdruvan fran staden Shiraz i Persien
* Saint Joseph
* Mildare och lattare vin an Hermitage



Vindistrikten i norra Rhonedalen (2/2)

* Crozes-Hermitage

* Ar Rhones nast stdrsta appellation (1800ha) och producerar vin till hyfsat
pris (15% vita druvor) Marsanne och Roussanne

* Bor helst lagrai5-12 ar

* Saint Peray
e Enbart vita viner av druvorna Roussanne och Marsanne

* Alkoholstarkt och gyllengult mousserande vin gjort enligt champagne-
metoden, Napoleons favoritvin, bor drickas ungt 1-3ar



Vindistrikten 1 sodra Rhonedalen

 Mest kanda ar Chateauneuf-du-Pape (3500 ha)
* Framst roda viner, GSM

e Stjalkarna i vinifieringen, jasning vid hog temperatur i cementtankar och
lagras i ekfat

e Chateau Beaucastel anvander alla 13 druvsorter
 Chateau Cairanne (basta)

» Tavel, enda appellation som gor enbart rosévin (favorit for pavarna i Avignon)
framst pa druvorna Grenache Noir, Cinsault, Syrah och Mourvedre

* Gigondas (rott och rosé)



Allmant

Generellt odlas och tillverkas vinerna av familjedgda vingardar

Halften av vinerna buteljeras dock av vinproducenter som tacker hela
Rhonedalen.

» E.Guigal, aven egna vingardar (ursprung norra)
* M.Chapoutier, dven egna vingardar (ursprung Norra)
 Jaboulet, egna vingardar

Dessa producenter kontrakterar vindruvor med mycket hogklassisk
kvalitetskontroll.



Ascair Cotes du Rhone Blanc 2022 (sodra)

 Vingard Masion Marigny

* Viinilehti 5 stjarnor, fynd, fardigt, elegant, toppvin
 Druvor: Grenache, Marsanne, Rousanne

* Passar till stekt eller jjust kott

* Torr, medelhog syra, elegant, generos fruktighet,
plommon, appel, persika

* Frisk syra som balanserar upp den intensiva
fruktigheten

Alkohol: 13%
Socker: 2 g/l
Syror: 5,2g/l



Gassier Coteaux d'Aix-en-Provence Organic
2025 (sodra)

* Chateau Gassier i samma familjs ago i sex =
generationer (40 ha)

* Druvor: Cinsault, Grenache, Syrah / \

* Torr, hog syra, jordgubbar, korsbar, rodvinbar och
ar elegant

* Rose ar ett sallskapsvin men ocksa matvin

» Somrig buffet, sallad skaldjur, grillade kycklinglar, |
bouillabaisse, charkuterier =

Alkohol 12,5%
Socker 1.0 g/I
Syror 5 g/l



Alkohol: 14%
Socker: 1 g/l
Syror: 4,2g/1

Chateau d’Agueria Tavel Rosé 2024 (sodra)

* Vingarden Chateau d’Aqueria grundades 1595 (60ha)

* Tavel ar Frankrikes enda vindistrikt som bara omfattar roséviner
* Tavel ar roseernas kung

» Pavarnas favoritdryck

* 50% Grenache, 5% Cinsault, 20% Syrah, 10% Clairette, 10%
Mourvedre

* Torr, hOg syra, jordgubbar, roda vinbar, hallon, kryddig
* Somrig buffet, kalla ratter, charkuterier, sallader och skaldjur

* Roséviner framstalls av blaa druvor och de far sin farg under kort
skalkontakt



M. Chapoutier Costieres de Nimes Areca 2024

M. Chapoutier anses vara en av varldens framsta
vinproducenter

* Wine Spectator betygsatter viner dar 100p. Max

Ingen har fatt lika manga 100 poangare
Grundades 1808 i staden Tain (L’ Hermitage)
Har nu 20 vingardar i Rhonedalen

* Hermitage * Cornas

* Crozes hermitage  Chateauneuf du pape Alkohol 14%
. . Socker 1.0 g/I

e Saint Joseph  Condrieu :

e Cote Rotie e Cotes du Rhone



M. Chapoutier Costieres de Nimes Areca 2024

VL: 5 stjarnor, fynd, prisvart

Druvor: Syrah, Mourvedre, Grenache Noir

Medelfylligt, medelhoga tanniner, korsbar, svarta vinbar
Kott, ribbs, spett, T-benstek
Fardigt men utvecklas

Alkohol 14%
Socker 1.0 g/I
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Alkohol: 15%
Socker: 3 g/l
Syror: 6g/1

Chateauneuf-du-Pape Domaine du Vieux Lazaret 2023
(sodra)

* Det mest kanda vindistriktet i Frankrike
* 13 olika druvsorter, proportionen fri, den vanligaste ar 60-80% grenache

* Domain du Vieux Lazaret ags av familjen Quiot sedan 1748, ager fem
domaner i omradet (200ha)

* Druvor: 60% Grenache Noir, Mourvedre, Syrah, Cinsault
* VL: 5 stjarnor, fardig att dricka, ”Laatu vastaa hintaa”

* Wine Spectator 93/100

* Hog lagring 5-15 ar

* Mustig, barig, blabar, lakrits, fyllig, medelhoga tanniner

* Passar till kottratter, grillat, grytor, smakrika ostar
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Alkohol: 15%
Socker: 0 g/l
Syror: 4,2g/1

E. Guigal Crozes —Hermitage 2021

* Guigal startade vinproduktionen 1946 vid 1500-tals slottet Chateau

Ampuis i Cote Rotie och raknas till varldens framsta vinproducenter

Parker: ”no winemaker on planet Earth has produced so many
compelling wines irrespective of the vintage conditions ad Marcel
Guigal”

Tilldelats flere 100p for sina syrahviner

Guigal producerar i Cote Rotie, Condrieu, Hermitage, Chateauneuf-
du-Pape, Saint Joseph, Crozes-Hermitage

10-15% vita druvor far inga, Marsanne och Rousanne
Vinerna bor lagras helst i 5-10ar

Druva: Syrah

Fyllig, medelhoga tanniner, plommon, bjornbar, kryddig,
Passar till kottratter, not, vilt, lamm samt starka ostar



Dagens tastingviner

* Ascair Cotes du Rhone Blanc 2022

* Gassier Coteaux d'Aix-en-Provence Organic 2025
 Chateau d’Aqueria Tavel Rosé 2024

M. Chapoutier Costieres de Nimes Areca 2024

* Chateauneuf-du-Pape Domaine du Vieux Lazaret 2023
* E. Guigal Crozes —Hermitage 2021



Déja vu



Déja vu
Bon appétit



Déja vu
Bon appétit
Bon voyage



Déja vu
Bon appétit
Bon voyage
Merci beaucoup
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