Manadens viner, april 2017

28.04.2017

Kim Bjorkwall har provat sig igenom april manads vinutbud.

"Med Trolle pa resa blev jag ensam att prova igenom april ménads utbud. Omsom vin, 6msom vatten!"
Vi borjar med vatten -

597808 Otus Pinot Grigio Organic 2016, 12%, 7 g/l, 9,99€/1l, 10p(-)

Vattenliknande och doftar, eller rattare sagt luktar, gronsaksavfall. Smakar ingenting, med beska i
avslutningen. Det basta med vinet &r att det pastas vara ekologiskt.

Sa over till riktiga viner. Forst de
Vita
538247 Eymann Gonnheimer Weissburgunder Trocken 2015, 13%, 17,94€, 15p(+)

Ocksa detta ekologiskt odlade druvor, men fran Pfalz i sydvastra Tyskland. Vackert halmgul med stor
doft av aprikos och citron. Fin markerad syra som ger vinet en hérlig balans. Torrt och med en trevligt
kryddig avslutning. 40% av druvorna har jast pa ekfat vilket ger en extra dimension. Ett Overraskande
gott vin som skulle passa val till smorstekt gos, eller torsk, med kapris och nypotatis (nér den nu
kommer?).

502907 Huber Ried Alte Setzen Gruner Veltliner 2016, 13%, 19,89€, 17p(+)

P& gransen till val prisvard ar denna verkligt valgjorda Griiner Veltliner fran Traisental i Osterrike. Det
bendmns Erste Lage, vilket kan jamforas med Frankrikes Premier Cru. Vackert guldgul. Fin, ren doft av
milt kryddade grona &pplen. Mycket fint anslag dar den klockrena syran tillsammans med en véal avvagd
fyllighet ger ett bestaende intryck med sin langa avslutning! Harligt blir det med Moules Mariniére,
Blamusslor kokta i vitt vin med lite vitlok, charlottenldk och persilja.

Bubbel och Champagne

544867 Jenkyn Place Brut 2010, 12%, 6 g/I, 34,96€, 16p(-)

Ar aterigen ett dverprisat bubbel frdn England. Gjort pa Chardonnay, Pinot Noir och Pinot Meunier, de
klassiska champagnedruvorna. Odlas i Hampshire pa Englands sydkust. Vinifieringen sker ocksa det pa
klassiskt champagnevis, med en andra jasning pa flaska. | detta fall Iat man jasningen pagéa i 4 ar. Blekt
halmgult med en trevligt ndtig och brodig doft. Mycket stor mousse som fyller munnen. Ger en aning
kartigt intryck, vilket kan bero pa att vinstockarna bara var 6 ar gamla vid skorden. Vinhuset har helt
klart mycket héga ambitioner, men man borde sétta ett lagre pris sa att fler kan upptacka detta nya
vinland. Skulle hellre képa André Clouet Grande Reserve Champagne Brut. Denna finns pa 0,75cl,
Magnum (1,5l) och Jeroboam (3l). Kostar just under 30€/0,75cl och &r vitt, gjort pa enbart Pinot Noir,
och kallas da Blanc de Noir. Den mest prisvarda champagnen i sortimentet!

597967 De Sousa Grand Cru Blanc de Blanc Champagne Brut 2012, 12,5%, 7 g/, 49,95€,
17,5p(-)



Denna fornamliga Champagne ar gjord pa enbart Chardonnay och kallas da Blanc de Blanc, att jamforas
med den ovan namnda Blanc de Noir! Vacker halmgul med fin mousse som lagger sig som ett tacke pa
vinet och fyller munnen! Hog syra, som alltid med champagne gjord pa bara chardonnay. Doftar citrus,
nybakat bréd och lite honung. Fylligt och karaktérsfullt, men en aning tunnt i avslutningen. Visar dock
upp stor elegans!

588317 Ayala Blanc de Blanc Champagne Brut 2008, 12%, 12 g/I, 69,90€, 19p(+!)

Vackert guldgul och harlig mousse! Doftar stort och djupt av brioche (Aggbrdd), nét och vit persika.
Ljuvligt anslag med balanserade och mogna syror. Elegant och férnamt med en otroligt lang och helt
underbar avslutning. Det ar inte ofta jag ger ett vin 19p, men har ar det fullt berattigat! Inte heller ofta
jag tycker att ett vin som kostar 70€ ar prisvart, men ska det firas stort sa ar detta vinet att géra det
med!

Rosé
444937 Nevermind Rosé, 11%, 20 g/I, 8,99€, 12p(+)

Snarare halvtorrt, an Alkos beskrivning halvsott. Naval, ett hyggligt rosévin som doftar hallon och
smakar sommar och passar perfekt som ett bersavin. Iskallt! Gjort pa druvorna Portugieser och Pinot
Noir i Rheinhessen, Tyskland.

445174 Fritz Walter Pinot Noir Rosé 2015, 13,5%, 9 g/I, 8,98/0,375l, 14p(+)

Fran Pfaltz kommer detta rosévin och levereras i picknicksvanlig halvflaska.Intressant doft av kryddiga
jordgubbar. Torrt, med val avvagda syror. Relativt fylligt med bra karaktar som passar bra till
kycklingsalladen och batongen pa varens (nér den nu kommer) forsta utflykt i Brunnsparken!

Roda

Det ar manga viner fran Rioja denna manad. Hela 9 stycken. For lite mer information, 14s garna
vinspalten i kommande Gilleblad! Har &r noteringar pa alla nio.

431187 Antoiita Pufielos Rioja Tempranillo 2015, 13,5%, 8,98€, 12p(-)

Blekt purpurrétt ar denna Rioja. Det har jast och lagrats pa staltank och ar saledes helt oekat, vilket ar
mycket ovanligt. Doftar syrliga kdrsbar och smakar sota kdrsbar och en ton av lakrits. Vinet ar
obalanserat da den populistiska sotman slar igenom.

426807 Zinio Garnacha 2015, 9,99 euro, 14,5%, 14p(+++).

Gjort pa 100% Garnacha fran éver 25 ar gamla stockar. Garnacha ar den spanska varianten pa den
sydfranska Grenache. Denna druva har en ny storhetstid framfor sig, da den klarar sig sa bra pa egen
hand, utan varken Tempranillo (i Spanien) eller Syrah (i Frankrike). Lagrats pa fat av bade amerikansk
och fransk ek. Ljust purpurréd med en frisk doft av kdrsbar, hallon, lakrits och en latt kryddig ton. Bra
anslag med mogna tanniner och balans. Fina ektoner som slutar i en mjuk efterklang. Utmarkt som grill-
och buffetvin till varens och sommarens fester! En ovanlig Rioja med bra karaktar till ett verkligt fint
pris! Fynd!

462084 Pata Negra Reserva 2012, 13,5%, 6,98/0,375I, 15p(+)

Ater en halv flaska, som ju kan ligga tillsammans med halvflaskan rosé (se ovan!) i picknick korgen! Gjort
pa Tempranillo, Graciano och Mazuelo. Mogna fikon, lader och ek i doften. Mogna tanniner, bra frukt



och medelfylligt gor att det passar bra till den inte alltfor starka osten efter kycklingsalladen. Har vilat 24
manader pa amerikanska ekfat.

427627 Tobia Graciano 2014, 13,5%, 15,64€, 14p(-)

Ovanligt, satillvida att det ar 100% Graciano. Denna druva blandas annars med Tempranillo. Tat mork
farg med en doft av sura korsbar och en ton av kanel. Ungdomligt friskt med tydlig syrlighet som gor
vinet lite enbent. Annars rent, hyggligt och spannande, men dyrt!

479637 Vifia Valles Reserva 2012, 13%, 17,94€, 15p(-)

Druvorna ar Tempranillo och Graciano och dess stockar ar i medeltal 25 ar gamla. Vinet fick ligga 18

manader pa nya ekfat och sedan lika lange pa flaska innan det slapptes till forséljning. Fin purpufarg

med begynnande mognad. Doftar l&der, bjornbar och en latt ekton. Bra anslag, medelfylligt, med bra
fruktsyra, balanserade tanniner, men lite tunn avslutning. Mar bra av att dekanteras i 1 timme och tal
ocksa lagring i nagra ar.

400667 Bodegas Lan Vifia Lanciano Reserva 2011, 13%, 24,90€, 17p(+)

Har ar druvorna Tempranillo, Graciano och Mazuelo. Stockarna &r mellan 30 och 60 ar gamla. 19
manader pa franska och ryska (forsta gangen jag ser!) ekfat och sedan 18 manaders vila pa flaska ger ett
mycket bra resultat! Fin purpurfarg med mogen laderton och ny ek i den rena doften. Smaken ger en fin
ren fruktighet med vél balanserad tannin och ek. Lang, intensiv eftersmak.

497037 Campo Viejo Gran Reserva 2010, 13,5%, 24,94€, 16p(-)

Tat purpur med mognad. Syrliga korsbér, ek och lader i doften, Balanserade och vél integrerade
tanniner, ekiga toner och en tydligt syrlig fruktton. Relativt lang eftersmak. Kanns inte helt fardigt, varfor
det garna kan dekanteras och/eller lagras. Gjort pa Tempranillo, Graciano och Mazuelo. Lagrat 24
manader pa ekfat av amerikansk och fransk ek och darefter 36 manader pa flaska.

476987 Baron de Lay Gran Reserva 2010, 14%, 24,94€, 17p(++!)

100% Tempranillo & normalt en druva som ger rena och delikata Riojaviner. Sa ocksa har! Inslag av
fikon, lader och kaffe i den ektonande doften. Fint rent anslag med tydlig fruktsyra. Denna forsvinner
sakert med 1-2 timmar pa karaff, eller 2-3 ar i vinkallaren. Mycket val balanserat och har dessutom en
harlig langd. Lagrat 24 manader pa franska och amerikanska ekfat, varav 1/3 var nya. Darefter har vinet
fatt mogna 36 manader pa flaska. Bodegas Baron de Lay anser att vinet kan sparas till 2025/2030.

489487 Marqués de Caceres Gran Reserva 2009, 14%, 33,93€, 17p(+). Tempranillo, Garnacha och
Graciano ar druvorna vars stockar ar mellan 35 och 85 ar gamla! 26 manader pa franska ekfat, varav
halften var nya, och ytterligare 4 ars vila pa flaska ger ett underbart vin. Tat fin purpurfarg och mogna
dofter av lader, fikon och russin. Avslutningen &r fylligt mogen med en val avagd ekton som ocksa
innehaller lite choklad. En fin, men lite dyr, upplevelse!

Mattips till Riojaviner kommer i nédsta Gilleblad. Kan under tiden ge ett fint grill-tillbehorstips! Skar 16k,
paprika, tomat, chili(?) och annat i ganska grova bitar. Lagg allt pa en stark folie. Salta och peppra efter
smak. Lagg dit en smorklick (eller nagra stank olivolja), knyt ihop allt i ett paket och grilla pa lite lagre
varme, alternativt pa plattan. At tillsammans med kyckling, kott, eller korv. Klart pa ca 10 min. Gott och
superfrascht!

Andra réda

476108 Consciology Organic Pinotage 2016, 14%, 7 g/l, 29,82€/3l, 13p(+)



Blalila | fargen. Doftar hallonsylt, korsbar och en latt, trevlig kryddighet. Ganska héga tanniner med
korsbarstoner och god karaktar. Gjort pa den i Sydafrika lokala druvan Pinotage. Definitivt det battre av
de 2 ladvinerna och mar bra av att hallas pa karaff. Sa slipper du och dina gaster ocksa se den fula
ladan!

469998 Trevini Primo Piemonte Rosso 2015, 13,5%, 35,90/31, 12p(-)

Ladvin fran Piemonte | nordvastra Italien. Gjort pa de lokala druvorna Barbera, Dolcetto och Nebbiolo.
Tunn blalila farg. Blyg doft, men man anar en korsbarston. Kall, ren, enkel smak, men tillfyllest till den
enklare grillfesten.

473147 Rawson’s Retreat Organic Series Cabernet Shiraz Merlot 2015, 14%, 8,99€, 13p(++)

Druvor som ovan och kommer fran Victoria i sydostra Australien. Blalila, ungdomlig farg med en doft av
syrliga, varma korsbaér. Bra tanniner, relativt fylligt med korsbar aven i smaken. Hyggligt langt med lite
beska i slutet. Typiskt allroundvin till enklare grillratter och som pratvin.

496357 Shelter Spatburgunder 2014, 13%, 18,75€, 14p(-)

Ljus purpurfarg med hallon, lingon och lakrits i doften. Lite sott i anslaget och likasa kort och syrligt i
eftersmaken ger kanslan av obalans. Spatburgunder heter druvan och det kommer fran Baden i
Tyskland. Vinet fick mogna 15 manader pa franska ekfat och producenten menar att vinet kan lagras till
2019/2020. Den som lever far se.

455947 Mr. Riggs Montepulciano d’Adelaide Hills 2015, 14,5%, 19,84€,16p(+)

Mycket tatt och morkt | fargen. Syltig, barig och varm doft. Friska tanniner, fylligt och intressant med en
lang och behaglig eftersmak med kdrsbéarston. Riktigt bra och spannande hur denna italienska druva ter
sig i detta klimat. Aven detta ar ett vin som passar till lite finare grillmat, som en hel grillad ytterfilé av
not, t.ex.!

459947 Cattunar Teran 2011, 13%, 19,91€, 16p(+)

Kommer fran Kroatien och gjort pa druvan Teran. Musten far jasa med skalen i staltankar i 110 dagar.
Sedan fors vinet 6ver pa ekfat dar det far vila pa sin fallning i 18 manader. Sedan far det vila ytterligare
sex manader pa tank innan buteljering. Druvan harstammar fran Istrien och odlas aven i Italien, da under
namnet Refosco. Fin purpurfarg med mogna tegeltoner. Ren doft av blabar, café latte och ljus choklad.
Fint anslag, lite tunnt i mitten, men bra struktur och langd. Trevlig 6veraskning och passar bra till en
grillad entrec6te med gronsakspaketet och bearnaise!

451088 Col d’Orcia C. 2012, 14,5%, 74,90€/1.51, 16p(+)

Denna Brunello di Montalcino pa magnum ér riktigt bra! Fargen ger ett mycket moget intryck. Mogen,
kryddig tranbdrston i doften. Fint anslag med mogna tanniner och bra balans mellan stravhet och frukt.
Sammetslen och nyansrik ekfatston i den langa avslutningen. Gjort pa druvan Sangiovese och kommer
fran en av de aldsta producenterna i Montalcino i mellersta Italien. Upptrader s moget att den blir
utmarkt till kalvstek med graddsas och svartvinbars gelé!

438527 Chateau Palmer 2013, 12%, 256,34€!, 15p(---1)

Normalt ett av de 10 basta slotten i Bordeaux och det nast basta i kommunen Margaux (efter Chateau
Margaux). For att bibehalla denna status borde detta vin inte ha buteljerats som Chateau Palmer, utan
eventuellt som ett 2a vin. Morkt blalila. Toner av lader och svarta vinbar i den véldigt blyga doften.
Tunn och torr med enkla tanniner, syrligt och ganska kort. Det ar harda ord om ett av mina absoluta
favoritslott. Jag haft den stora gladjen att dricka deras legendariska 1961 och dven 1966, 1970, 1982 och
den hanforande goda 1983. Allt beror pa argangen! 2013 var besvarlig med regn under skorden vilket



diluterade musten och gav dessa torra, trista viner, inte bara i Margaux, utan 6ver hela distriktet! Ett bra
tips, om ni nagon gang vill kdpa en dyr och fin Bordeaux, ar att titta pa alkoholhalten! | detta fall ar den
12%, vilket tyder pa dalig argang. 13-13,5% och ibland 14% nar de argangar som haft perfekta
forhallanden. Trakigt att notera och verkligt synd om den som spenderar éver 250€ pa en flaska vin!

Slut for idag, tack for idag!



