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04.01.2018

Blandad kompott med bubbel, fantastisk champagne, nagra vita, manga fina roda, varav ett FYND fran
Priorat, och ett sott i december manads utslappsprovning. Da det férekom en sa stor mangd av bubbel
(manga pa halv flaska) av tveksam karaktéar och da Nyarsafton redan varit, néjer jag mig med att
beddma bara de basta samt att 6nska alla lasare Ett Gott Nytt vinar 2018!

Blandad kompott med bubbel, fantastisk champagne, nagra vita, manga fina réda, varav ett FYND fran
Priorat, och ett sott i december manads utslappsprovning. Da det férekom en sa stor mangd av bubbel
(manga pa halv flaska) av tveksam karaktar och da Nyarsafton redan varit, ndjer jag mig med att
beddma bara de basta.

Samt att 6nska alla lasare Ett Gott Nytt vinar 2018!

Mousserande viner

579014 Zonin Moscato Dolce NV, 7%, 110 g socker/l 5,95€/0,375l, 14p(+)

En halv flaska med ett sott och valdigt trevlig vin fran det storsta familjeagda vinhuset i Italien, Zonin.
Druvan ar Muskat och doften paminner mycket om fladersaft! Latt parlande och med en pigg liten syra
gor att det passar val till en fruktig efterratt, eller bara som det ar. Gott och med mycket lag alkoholhalt.
Prisvart.

584194 Gratien & Meyer Crémant de Loire Brut NV, 12,5%, 12 g/I, 9,48€/0,375I, 15p(+)

Valgjort bubbel fran Loiredalen gjort pa Chenin Blanc, Cabernet Franc och Chardonnay. Forsta delen i
namnet, Alfred Gratien, startade aven produktion i Champagne, som framkommer langre ner i texten!
Denna Crémant ar ljust halmgult med en latt doft av citrus och farsk gurka. Mycket torr, fin mousse och
karaktarsfullt champagnedriven stil med fin balans. Utan tvekan ett bra bubbel som fatt ligga 3 ar pa
flaska da den andra bubbelgivande jasningen skedde. Bra och prisvart.

586654 Domaine Fernand Engel Crémant d’Alsace Tradition Brut NV, 12%, 7 g/l, 9,98€/0,375lI,
15p(+)

Ljust gul med en fin doft av aprikosmarmelad och gront te. Gjort pa Pinot Noir, Pinot Blanc och
Chardonnay. Mycket torr, bra syra och mycket fin mousse. Fruktigt och tillgangligt med en latt s6tma i
eftersmaken. Valgjort och balanserat. Prisvért!

593564 Bailly Lapierre Crémant de Bourgogne Réserve Brut NV, 12%, 11 g/I, 10,95€/0,375lI,
14,5p(-)

Aterigen en Crémant, men nu fr&n Bourgogne, gjord pa Pinot Noir, Chardonnay, Gamay och Aligoté.
Doftar vinbarsblad och krusbér. Torr, fin mousse och en bra uttalad frukt med en torr och ren eftersmak.
Bra, men lite dyr.

540777 Gramona Imperial Gran Reserva Cava Brut 2012, 12%, 7 g/l, 29,49€, 16p(-)

En hogklassig Cava gjord pa Chardonnay, Macabeo och Xarel.Lo. Ljust halmgul med en uttrycksfull doft
av lime och mandelmassa. Fin mousse, torr och karaktarsfull med en fruktig, balanserad syra. Alldeles
utmarkt, men kostar som en bra Champagne, sa ej prisvard.



Pa tal om Champagne kommer har tre sycken av absolut hogsta klass. De ar dyra, med dnda (néstan)
prisvarda. Prova nar kreditkortet tillater och nagot stort skall firas!

534497 Gosset Grand Blanc de Blanc Champagne Brut NV, 12%, 7 g/l, 69,00€, 18,5p(+)

Liten lektion; Detta ar en Blanc de Blanc, vilket innebar 100% Chardonnay och betyder vitt pa vit, alltsa
ett vitt vin gjord pa enbart vita druvor. Nar en Champagne ar gjord pa mer &n en druva (som kommer
nedan) kallar man den en Cuvée. Om den &r gjord pa enbart blaa, eller svarta druvor (Pinot Noir, eller
Pinot Meunier), kallas den Blanc de Noir, vitt av svart. Om man sa later skalen ligga med och ge farg at
vinet blir den en Rosé! Ater till denna fortraffliga Champagne. Skimmrande gyllene med mycket fint
skummig mousse. Doftar férforande av briochebréd med inslag av mandelmassa och mogna péaron.
Intensivt anslag med en mycket fyllig mousse. Hog tydlig syra med invavd citrusfrukt. Harligt brodig och
intensivt karaktarsfullt. En ypperlig Bland de Blanc i klass med de absolut basta, typ Salon.

503867 Alfred Gratien Millésimé Champagne Brut 2004, 12,5% 9 g/l, 69,00€, 19p(+)

Ett verkligt fint exempel pa en Cuvée, gjord pa alla tre tillatna druvor i distriktet, namligen Chardonnay,
Pinot Noir och Pinot Meunier. Huset Gratien gér Champagne i klass med de absolut framsta, Bollinger
och Krug. Detta ar inget undantag. Bara det att man lagrar vinet under minst sju ar under den andra
jasningen vittnar om klass. Vinet &r vackert halmgult med sma intensiva bubblor som bildar ett skum pa
ytan. Ljuvligt brodig, fruktig och graddig doft. Mycket fyllig mousse och mer fruktcocktail i smaken an
Gosset. Syra och frukt ar i fantastisk balans och helheten &r sa fokuserad som man kan komma. Langt
och alldeles underbart! En av de basta jag druckit!

526187 Moét & Chandon Grand Vintage Rosé Champagne Brut 2008, 12%, 5 g/, 70,54€, 18p(-)

Under de 165 ar som gick mellan 1843 och 2008 har man fran Moét endast levererat 71 argangar av
denna s.k. Grand Vintage. Druvsammansattningen ar densamma som hos Gratien; Chardonnay, Pinot
Noir och Pinot Meunier. Som en jamforesle kan ndmnas att denna Rosé endast fatt ligga sex till sju
manader for att dstadkomma sina bubblor! Fargen ar morkt laxrosa, som en Tavel Rosé. Blyga toner av
smultron, hallon och svartvinbarste. Fint anslag med stor och intensiv mousse. Koncentrerad och
fokuserad syra och frukt med en lang och intensiv eftersmak med tydlig hallonton i avslutningen. Jag
tror att detta fina vin skulle ma bra av att lagras 5 ar da dofterna - och smakerna - kommer att
utvecklas. Riktigt fin roséchampagne, men dyr. De tva vita ovan ger en storre upplevelse, men denna
rosé kan, som namnts, utvecklas ytterligare med lagring.

Vita viner
502997 Waka Sauvignon Blanc 2017, 12,0%, 9,99€, 12p(+)

Denna Sauvignon Blanc fran Marlborough, Nya Zeeland ar blek i fargen. Doftar krusbar och en liten ton
av nasslor. Lattsamt anslag, torrt och med hdg syra. Hygglig druvtypisk frukt, rent och ganska trevligt.
Inget stort vin, men fyller sin plats nar det vankas rakor!

570177 Sugar Loaf Chardonnay 2016, 13,5%, 24,21€, 15p(+?)

Aven denna Chardonnay kommer fran Marlborough. Bade jasning och 11 méanaders lagring har skett pa
fat av fransk ek. Resultatet ar fint halmgult med en doft av rostad ek och aprikos. Latt s6tma i anslaget.
Fruktigt med en ganska hog syra i bra balans, men lite vél tydlig markering av den rostade eken.
Vélgjort, men lite val dyrt.

Sott vin



583184 d’Arenberg The Noble Botryotinia Fuckeliana 2015, 10,4%, 230 g socker/l, 15,90€/0,375 I,
16p(++)

Detta mycket sota vin med sitt ekivoka namn (som kommer fran den tyske botanikern Karl Fuckel) ar
gjort pa Semillion och Sauvignon Blanc, precis som i Sauternes. De odlas i Adeleide Hills i sodra
Australien som passar bra for odling av vita druvor. Fargen ar djupt gyllene och doften intensiv fran
botrytis tillsammans med apelsinskal och ljusa plommon. Harligt anslag av aprikos med fin syra,
balanserad s6tma och lang eftersmak. Gott och val prisvart! Passar utmaérkt till en Créme Brulée!

Rb6da viner
499537 Red House Cabernet Shiraz 2016, 13%, 10 g socker/l, 13,99€, 11p(--)

Denna dryck harstammar fran Niagara Peninsula i Kanada. Ungt, ljust blalila med korsbarssaftig doft, latt
anslag, saftigt och med mycket restsétma. En obalanserad helhet som bor - nej, skall - undvikas!
Ohemult pris!

446097 Apothic Inferno 2015, 16%, 4 g/1, 14,99€, 14p(+)

Detta infernaliska vin &r gjort pa en cocktail av Zinfandel, Merlot, Syrah, Petite Sirah, Cabernet
Sauvignon, Petit Verdot samt Grenache och kommer till 96% fran Lodi i Californien och resten fran
Washington State. Sin hoga alkoholhalt har delvis erhallits fran det faktum att vinet lagrats i 3 till 6
manader pa ekfat som tidigare anvants for lagring av amerikansk whisky! Méarkligt och hogst ovanligt!
Resultatet ar dock inte odvet. Morkt och tatt till fargen. Doftar stort av choklad och kaffe tillsammans
med en tydlig ton av whisky. Mycket fylligt anslag med toner av choklad och med en markant
portvinskaraktéar. Kénns aning obalanserat, men intressant och valdigt uppseendevéckande.
Avslutningen &r 1ang och inslagen i mork choklad. Passar inte alla, men kan passa till mycket starka ostar
med fikonmarmelad.

466377 Blei 2014, 14%, 19,84€, 16p(+)

Vinet med det korta namnet &r det forsta av en rad viner frdn det omtalade distriktet Priorat i Spanien.
Gjort pa Grenache, Carignan och Syrah. Dessa druvsorter far jasa, var och en for sig, i stora franska ekfat
och efter lagring, blandning och buteljering far de vila ett ar pa flaskan. Fargen ar mork, tat purpur.
Doften ar tydlig med toner av korsbar och lader. Fint anslag med mycket héga tanniner, integrerad frukt
som korsbar och plommon. Eftersmaken &r lang och intensiv. Kan lagras nagra ar och bor dekanteras i
en timme. Detta, som de foljande vinerna fran Priorat, passar till mustiga kottratter och ar utmarkta till
ostbrickan!

419347 Hérencia del Padri 2014, 15%, 19,90€, 16p(+)

Druvblandningen &r Syrah, Grenache Noir, Carignan, Merlot samt Cabernet Sauvignon. Medelalderna pa
vinstockarna ar 30 ar. Druvorna ar handplockade och bade jasning och lagring sker pa ekfat. Fargen ar
djupt purpurrod med en bradmognad ton. Doftar plommonkompott, ek och inslag av choklad. Bra
anslag med tydlig fruktsotma och stringenta tanniner. Kraftfullt och intensivt. Bor absolut lagras 2-5 ar
och alltid dekanteras! Prisvart!

408997 Roce de les Dotze Noray 2006, 14%, 19,90€, 17p(+++)

Héar ar druvorna Grenache, Cabernet Sauvignon, Sams6 samt Syrah som véxer ca 700 moh i byn La
Morera de Montsant i Priorat. Druvorna plockas aven héar fér hand och de kyls innan pressning och
jasning. Vinet far mogna 12 manader pa fat av fransk ek samt 10 manader pa staltank. Darefter
ytterligare nio ar pa flaska innan det salufors. Resultatet ar enastdende! Morkt blodrott med en harlig
doft av plommon och lader. Fint anslag med kraftfulla tanniner och fokuserad frukt i fin balans. Klarar



latt ytterligare lagring, om man kan vanta, men det ar redan nu véldigt tilltagande! Dekanteras i en
timme, minst! Ett veritabelt FYND! Skynda att fynda da det just fore jul bara fanns 200 flaskor kvar!

474707 Nifio Negri Sfursat Carlo Negri 2013, 15,5%, 34,71€, 17p(+)

Vinet kommer fran Lombardiet i norra Italien och druvan ar den i Piemonte sa vanliga Nebbiolo, pa
vilken man aven gor Barolo och Barbaresco. Efter skord i september fick druvorna torka till januari 2014.
Ungefar som en Amarone. Efter jasning och kort lagring pa staltank fick vinet mogna pa franska ekfat
under 2 ar. Fargen éar fint purpurrdod med mogen ton. Fint anslag av mogen frukt. Bra och stadiga
tanniner i fin balans med frukten. Uttrycksfullt, valgjort och tilltagande med en lang och fruktig
avslutning. Prisvart!

406127 Kenwood Six Ridges Cabernet Sauvignon 2014, 14,5%, 29,89€, 17p(+)

Fran Alexander Valley i Sonoma County, Californien kommer detta fina vin som fatt mogna i 23
manader pa ekfat, varav 25% var nya. Fargen ar morkt blarod och doften ungdomligt kartig med inslag
av svarta vinbar, eukalyptus och pepprig choklad. Stort i anslaget med dova tanniner och mattad med
omogen frukt som utvecklar sig och ger en valdigt behaglig helhet. Mycket bra och prisvard! Behtver
3-8 ar i vinskapet for att 6ppna sig helt och skall alltid dekanteras!

498047 Famille Mayard Le Hurlevent Chateauneuf-du-Pape 2013, 14,5%, 34,50€, 17,5p(+)

Druvorna till detta vin, Grenache, Syrah och Cinsault, har fatt jasa pa staltankar och sedan mogna pa
ekfat i 12 manader. Vackert purpurrott med antydan till mognad. Stor doft av svarta bar, ekig peppar
och mork choklad. Hoga tanniner med utvecklad frukt i fin balans. Packad med alkoholstinn frukt, lang
och véldigt tydlig med massor av sydfransk karaktéar! Mycket bra till vilt och andra kraftiga

kottratter. Prisvart!

418287 Chéateau Laforge Saint-Emilion Grand Cru 2014, 13,5%, 44,81€, 14p(-)

Leverantor av de féljande 4 vinerna fran Bordeaux ar Chateau Teyssier som till Alko slt fyra olika viner
fran Saint-Emilion Grand Cru gardar, alla fran det goda aret 2014. Chateau Teyssier har i nuvarande
konstellation bara funnits sedan 1994. Agarna, familjen Maltus, forfogar idag éver 50 ha vingardar i
framfor allt Saint-Emilion. Det forsta - och billigaste - ar gjort pa Merlot och Cabernet Franc druvor som
fatt mogna 12 manader pa ekfat och darefter 18 manader pa flaska. Fargen ar ung blaréd purpur med
en doft av lader, morka bar och ektoner. Bra balanserat anslag med hdga tanniner, fin frukt, men en
stram och lite tunn avslutning. Klarar ytterligare 10 ar i kéllaren och maste alltid dekanteras! For dyrt!

463327 Vieux Chateau Mazerat Saint-Emilion Grand Cru 2014, 13,5%, 109,38€, 16p(-)

Samma druvsammanséattning som vinet ovan, men har har vinet fatt mogna under 15 manader pa 80%
nya ekfat, vilket i ssmmanhanget ar mycket. Man har i Bordeaux valt att reducera andelen nya fat
(speciellt med borjan 2016) for att erhalla mer fruktdrivna viner med mindre andel strava tanniner och
darigenom gora vinerna tillgangliga tidigare. Vissa viner behdver idag upp till 20 ars lagring innan de
Oppnar sig. Detta vin ar ett sddant. Djup purpurrott med begynnande mognad. Lader, plommon och
eukalyptus i doften. Latt anslag med mycket hdga tanniner, inbunden frukt och en stringent avslutning.
Alla tecken pa att en véldigt lang lagring erfordras! Man binder mycket pengar under manga ar utan att
med sakerhet veta hur resultatet blir. Tveksam investering.

425947 Les Astéries Saint-Emilion Grand Cru 2014, 13,5%, 118,42€, 17p(-)

Samma druvor och samma andel nya ekfat, men har kommer vinerna fran en 80 ar gammal vingard som
ar en hektar stor, Les Astéries. Ungdomligt morkt blaréd. Blyg och inbunden doft av blyerts, lader och
lite mynta. Smaken &r dven den inbunden av stenharda tanniner och visar i nuvarande form en mycket
ringa andel frukt. Tveksam utvecklingspotential, men den som lever om 20 ar kan ju beratta!



425697 Le D6me Saint-Emilion Grand Cru 2014, 13,5%, 140,06€, 18,5p(-)

Det fjarde och sista i raden av Saint-Emilion viner med Grand Cru status. Ater samma druvor, men har
en storre andel Cabernet Franc an Merlot. Tack vare mer Cabernet Franc ar vinet inte sa morkt och tatt
som de ovan. Doften &r lite mer 6ppen och dér hittar man blyertspenna, lader, svarta vinbar och korsbar
omfamnat av fina ektoner. Vinet &r tatt och slutet men med en positiv fruktighet och med storre
nyanser an sina kusiner. Mycket hdga tanniner gor vantan &ven hér lang. Minst 10 ar och kanske 20. Bra,
men valdigt dyrt!

Helsingfors, januari 2018.

Kim Bjorkwall
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