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Historia

• På 1550-talet grundade spanska missionärer de första vinodlingarna i Argentina. Druvorna var de
högavkastande druvorna Criolla (grande och chica) och cereza. Under de följande nästan 300 åren
skedde knappast någon förändring.

• Den stora förändringen kom 1816 då Argentina blev självständigt från Spanien. Öppen immigra-
tionspolitik förorsakar massinvandring av främst italienare, spanjorer och fransmän  som hämtade
europeiska druvor till Argentina som Sangiovese och Barbera från Italien, Malbec, Bonarda, Cabernet
Sauvignon, och Syrah från Frankrike och Tempranillo från Spanien.

• Dessutom ödelade vinlusen i slutet av 1800-talet vinodlingen i Europa och många vinbönder flyttade
till Argentina där vinlusen inte förorsakar större problem.

• En annan viktig händelse var järnvägen mellan Mendoza och Rio de Janeiro, som blev färdig år 1885
och var ytterst viktig för Argentinas ökande vinexport

• Till en början dracks vinerna överlägset mest inom landet. Det var först i slutet av 1900-talet Argentina
började gå över till att producera högkvalitativa viner för den internationella marknaden.  En orsak till
den ökade exporten var att konsumtionen av vin per capita i Argentina sjunkit betydligt från 92 l/capita
år 1970 till 54 l/capita år 1990  (OIV) så vinodlarna måste kompensera bortfallet av bulkvin med
kvalitetsvin. 2024 var konsumtionen endast 10,4 l/capita.(OIV)

• Idag är Argentina den femte största vinodlaren i världen och störst Sydamerika före Chile  med ca 207
000 ha odlingar och elfte största tillverkaren av vin i världenmed  10,8 mhl vin, varav ca 60% rödvin
(OIV). Vinexporten till 157 länder var 2,7 mhl. (OIV )



• Argentinska vinregioner
De argentinska vingårdarna ligger i de nästan 7000 meter höga Andernas
regnskugga som helt stoppar fuktigheten från Stilla havet och skapar ett
kruttorrt klimat med 320 soldagar, men smältvattnet från bergen utgör en
aldrig sinande källa till bevattning. Landet indelas i 7 olika vinregioner.
De viktigaste regionerna är Mendoza, som svarar för ca 70- 75 % av
landets totala produktion (ca140 000 ha). Malbec är den mest odlade
druvan och utgör 23% av hela landets vinodlingar. Regionen indelas i 7
olika underdistrikt av vilka Valle de Uco, Luján de Cuyo och Maipú är de
viktigaste.
Näst störst med 116% av arealen och ca, 43 000 ha) och varmast är
regionen San Juan 200 km norr om Mendoza. Främsta druvsorterna är
Syrah och Malbec.
Norr om San Juan ligger La Rioja (ca 7 800 ha) där de viktigaste druvorna
är Torrontés och Malbec .
Allra längst till norr ligger Salta (ca 4 000 ha) med vingårdar upp till 3000
meters höjd. Den viktigaste druvan är Torrontés (90% av alla odlingar)
Bland de blå Malbec och Tannat

Övriga vinregionerna endast sammanlagt ca 3%.



Cuma Organic Torrontés 2023         Salta  (Valle Cafayate)

Vinet tillverkas av Bodegas Michel Torino, som grundades år 1892 och druvorna
kommer från  underregionen Valle de Cayafats i vinregionen Salta.
Odlingarna ligger på en höjd av 1700 -2 010 meter och är bland världens
högst belägna vinodlingar,
Druvorna är handplockade och vinet har jäst i ståltankar i kontrollerad
temperatur. Produktionen är liten och består till 90% av Torrontés, som ger fräscha och
aromatiskt blommiga vitviner och anses vara landets främsta  gröna druva
Förutom Torrontés som odlas också Malbec och Cabernet Sauvignon

Alko 939396   (beställnings sortimentet)
Druvor: 100% Torrontés
Alkohol: 13,5%
Socker: 2 g/l
Syra:             6,9g/l

Vinet är ungdomligt fräscht och doftande  med aromer av citrusskal,
lichi och kaprifol  (Decanter)
Lämpligt till kryddad fisk och skaldjursrätter. Även asiatiska rätter (Viinilehti)



Trapiche Reserva Chardonnay 2023     Mendoza (Luján de Cuyo och Valle de Uco)

Odlat av Bodegas Trapiche, en av Argentinas mest berömda vintillverkare,
på hög höjd (940 till 1 200 meter) på Andernas sluttningar.
Druvorna är handplockade och noggrant sorterade,  Efter pressning kyles  musten
ner till 10 grader C för kallmacerering. Sedan har vinet jästs  i 9 månader i
kontrollerad temperatur på  50% franska   och 50% amerikanska ekfat.  50 %
av vinet genomgår malolaktisk jäsning och  50% lagras i ståltankar innan buteljering.

Alko 527417 (ordinarie sortiment)
Druvor: 100% Chardonnay
Alkohol: 13%
Socker; 0%
Syror 6 g

Vinet är torrt och syrligt, gula plommon, citrus och vanilj  (Viinilehti)
Lämpligt till fet fisk, kyckling, fläsk och grillad mat  (Viinilehti)



Kaiken Ultra Malbec 2021 Mendoza. (Valle de Uco)

Druvorna till det här vinet har plockats för hand från tre toppvingårdar som alla
ligger på hög höjd från 1 100 till 1 300 m i Valle de Uco i Mendoza.
Druvorna sorteras för hand innan de avstjälkas och pressas. Efter pressning får
musten kallmacerera i 7 dagar i 10 grader. Sedan jäses musten i ca 7 dagar i 28
graders temperatur och vinet undergår ytterligare en maceration under 14 dagar
i 22 grader, varefter vinet överförs till fat av fransk ek för lagring under 12 månader.
Vinet filtreras lätt innan innan buteljering .Vinet vår vila 6 månader på flaska innan
försäljning.

Alko 935847 Ordinarie sortiment
Alkohol: 14,5 %
Druvor: 100% Malbec
Socker: 0,0 g/l
Syror 5,4 g/l

Vinet är mörkrött och fylligt med mjuka tanniner och smak av mörka bär, rosmarin och timjan.
Serveras i 15 – 18 grader till maträtter av lamm-, nöt- och vilt kött. Även hårda salta ostar.



Norton Privada 2022     Mendoza (Luján de Cuyo)

Vingården Norton, som ägs av familjen Swarovski ligger i Mendozas underregion Luján
• de Cuyo och odlingarna når upp till en höjd av 1 200 m. Den anses höra till de absolut

bästa i Argentina.
• Deras vin Norton Privada är en blandning av Malbec, Cabernet Sauvignon
• och Merlot med druvor från gamla vinstockar på mellan 50 och 80 år.
• Druvorna är handplockade och efter fem dagars kallmaceration vid 8-10 grader

jästes musten vid 28 graders temperatur under 7 dagar varefter vinet överförs på
• franska ekfat för 16 månaders lagring varefter det buteljeras Det ligger ytterligare
• ett år på flaska före försäljning.

Alko 432417 (ordinarie sortiment)
• Druvor; 40% Malbec, 30% Cabernet Sauvignon och 30% Merlot
• Alkohol; 14,5%
• Socker: 0,0  g/l
• Syror 5,6  g/l

Vinet är mörkrött, fylligt med höga tanniner, svarta vinbär och vanilj (Alko)
Serveras i 16-18 grader  till vilt, lamm- och nöträtter samt hårda salta ostar



Luigi Bosca Cabernet Franc 2022             Mendoza (Maipú)
• Leoncio Arizu kommer til Argentina från Spanien och grundar Bodegas Luigi Bosca år 1901.
• De har 700 ha vinodlingar på mellan 780 och 1150 m över havet belägna i Mendozas
• underregioner Maipú och Luján de Cuyo.
• Druvorna plockas för hand och stjälkarna separeras från druvorna. Kallmaceration under
• 7 dagar i 10 grader innan alkoholjäsning i 28 grader i stålcisterner. Vinet mognar i nya
• amerikanska och franska ekfat i 14 månader. Vinet filtreras lätt och och lagras på
• flaska i minst ett år innan det är klart för försäljning.

Alko 460107    (ordinarie sortiment
Druva: Cabernet Franc 100%

• Alkohol: 14%
• Socker: 0 g/l
• Syror: 5,8 g/l
• Mörkrött fylligt tanninrikt vin med sura körsbär, fikon och tranbär (Alko)
• Serveras i 16 till 18 grader till mörkt kött och vilt. Också till hårda salta ostar (Viinilehti)



Luigi Bosca Cabernet Sauvignon        Mendoza  (Luján de Cuyo och Maipú)

• Druvorna till vinet är handplockade från egna på 800 till 1 000 meter belägna vingårdar
• i Mendozas underregioner Luján de Cuyo och Maipú. Vinstockarna är i medeltal 40 år
• gamla. Druvorna sorteras och stjälkarna separeras från druvorna. Musten jäses i
• rostfria cisterner i en temperature på 28 grader och vinet flyttas till franska och
• amerikanska ektunnor där det får mogna under fjorton månader, Vinet filtreras lätt innan
• det buteljeras,

• Alko 430377 (ordinarie sortiment)
• Druvor: 100% Cabernet Sauvignon
• Alkohol: 14%
• Socker: 0,0 g/l
• Syror: 5,3 g/l

Vinet är fylligt med höga tanniner med aromer av sura körsbär, mörka bär, peppar och
• läder. (Luigi Bosca)
• Serveras i en temperatur mellan 16 och 18 grader till rätter med mörkt kött och vilt.
• Också hårda ostar (Viinilehti)



Kvällens viner

• Alko 939396 Cuma Organic Torrontés 11,00
• Alko 527417 Trapiche Reserva Chardonnay 2023 13,01

Alko 935847 Kaiken Ultra Malbec 2021 21,01
Alko 432417     Norton Privada 2022 18,02
Alko 460107     Luigi Bosca Cabernet Franc 23,93
Alko  430377    Luigi Bosca Cabernet Sauvignon 20,01

Alla viner utom Cuma Organic Torrontés från ordinarie sortimentet



Kvällens viner

• Viinilehti

• Alko 430377 Cuma Organic Torrontés 2023 11,00                        xxx
Alko 527417 Trapiche Reserva Chardonnay 2023 13,01                         xxx
Alko 935847 Kaiken Ultra Malbec 2021 21,01 xxxx
Alko 432417   Norton Privada 2022 18,02 xxxxx

Alko 460107   Luigi Bosca Cabernet Franc 23,93 xxxxx
Alko 430377   Luigi Bosca Cabernet Sauvignon 2021 20,01 xxxxx

Alla viner utom Cuma Organic Torrontès är  från ordinarie sortimentet


