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VINKLUBBEN

har nojet att inbjuda till Mat- och Vinmiddag med Ben Wiberg och Kim
Bjorkwall fredagen den 22 november, 2019 kl. 18.00 i Brages lokaliteter,
Kasarngatan 28. Vi provar hur vin och mat passar tillsammans.

Meny och viner:

Forratt: Skagenréra och Sikrom med tre olika kryddningar. Vin: André Clouet Reserve
Blanc de Noir Champagne Magnum.

Mellanratt: Carpaccio pa not, vilt och gris med olika tillbehor. Vin: Marques Casa Concha
Pinot Noir 2017.

Soppa: Potatis- och purjoloksoppa med tva olika kryddningar. Vin: Trimbach
Gewdrztraminer 2015, Alsace.

Huvudratt: Lammytterfilé marinerad med olivolja, timjan och rosmarin samt brasserad
purjolok med litet soja och honung plus potatis/jordartskockapuré. Vin: E.Guigal Coté du
Rhéne 2015.

Efterratt: Vaniljpannacotta med béar. Vin: Chateau du Levant Sauternes 2016

Deltagarna star sjalva for det vin som dricks vid provningen. Genom anmalan ger du
samtidigt fullmakt till en av klubben utndmnd person att for din rékning anskaffa vinerna.
Avgiften for mat och vin (alla kostnader inkluderade) ar 60 euro per person och skall
betalas samtidigt som du far bekréaftelse om plats till provningen. Detta for att anmalningen
skall vara giltig! Betalning sker till konto FI02 4055 0012 3523 04, Aktia Bank. Mottagare:
Bo Soéderholm/Handelsgillets Vinklubb. | meddelanderutan skriver ni "Mat- och Vin” +
datum for provningen. Om ni blir tvugna att avboka, returneras avgiften for avbokningar
som ankommit senast en dag fore tasting! OBS: Foér den som dnskar finns avec till kaffet
(Torres 10 Year Brandy). Den kostar 5 euro per glas och skall betalas kontant sa se till att
ni har 5 euros sedlar med!

Anmalan tidigast kl.10.00 torsdagen den 14.11 pa var hemsida, fliken Anmal dig.
Ditt séllskap (avec) skall anmaélas skilt.

Varmt Valkomna!
Vinklubbens Styrgrupp



